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	3.2 苗种要求
	3.3产地要求
	满足水源充足、光照充分、生态环境良好、无污染且远离污染源的水域养殖。
	产地水质环境质量要求、底质环境质量要求、空气质量环境要求应满足RB/T 165.3的要求。
	应该设置产地标识牌，内容包括产地名称、面积、范围和防污染警示等。

	3.3 养殖管理要求
	应选用天然饵料作为彭泽鲫养殖的食物来源。
	彭泽鲫养殖过程应符合DB36/T 1249的要求。
	水产养殖质量安全管理体系应按照SC/T 0004的要求。
	水产养殖生产日志和档案记录符合DB36/T 1676得要求。 

	3.4 产品感官要求
	活鱼体态匀称，无鱼病症状；具有本种鱼固有的色泽和光泽。
	鲜鱼感官要求应符合表1的规定。

	3.6 溯源管理

